Unsere Hofkase aus BADEN-
Baden-WUrttemberg WURTTEMBERGISCHE

...sind etwas ganz Besonderes, denn sie werden nach Traditionsrezepten M I I C h ” &
auf Bauernhéfen handwerklich hergestellt. Haufig sind es Familienbe- K o~ .t B
triebe, in denen alle mit anpacken. a S e S r a e

Die wichtigste Zutat fiir Hofkése — naturbelassene Milch — liefern Biiffel,
Kiihe, Ziegen und Schafe. Die frisch gemolkene Milch wird gleich vor Ort
zu cremigem Hofjoghurt, frischer Hofbutter, kdstlichem Hofeis oder zu
wiirzigem Hofkase verarbeitet.

Erkennen konnen Sie unsere
handwerklich und traditionell
hergestellten Hofkase und Hof-
molkerei-Produkte an unseren
Gitesiegeln und Hofschildern.

handwerklich
traditionell
kostlich

r HOF
KASEREI!
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KasestraBe

Wir sind dabei:

www.hofkaese.de
www.milch-handwerk.de
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Die Mitglieder der Baden-Wirttem-
bergischen Milch- & Kasestrale
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NuBloch - Tel.: 06224 - 75423 Sontheim an der Brenz
Hofmolkerei GroBhans Tel.: 07325 - 9224264
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Kommen Sie mit uns auf eine Genussreise durch ganz Baden-Wiirttemberg — und lernen Sie auf unserer Reiseroute entlang der
.Baden-Wirttembergischen Milch- & KasestraBe” die besten, traditionell hergestellten Hofkase und Hofmolkerei-Produkte des Landes kennen
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Ziegenhof Loretto
Zwiefalten - Tel.: 07373 - 9216358

Biohof Schelkle
Oberwachingen / Uttenweiler
Tel.: 07374 - 4259712

Bockhofer

06

Bio-Ziegenkaserei lllertal @ Gartnerhof Oberreute
Unteropfingen - Tel.: 07354 - 9355 86 KiBlegg - Tel.: 07563 - 9151 87
Marinas Késaria @ Ahrenhof

Aichstetten - Tel.: 07565 - 17 06
Ehingen-Bockighofen Allgau Hof Miiller - Kohlerhof

Tel.: 0176 - 23301159 Milchmanufaktur @ Vogt - Tel.; 07529 - 3250
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Bergatreute * Tel.: 07527 - 95463 12

@ Biohof Brugger

Bodnegg - Tel.: 07520 - 2901

Kaserei
"Natiirlich vom Hochsten"
Deggenhausertal - Tel.: 07555 - 92 76 64

Kaserei der Camphill
Dorfgemeinschaft Lehenhof
Deggenhausertal - Tel.: 07555 - 801-165

Larchenhof
Heiligenberg - Tel.: 07554 - 289

@ Camphill-Dorfgemeinschaft

Hermannsberg
Heiligenberg-Heiligenholz
Tel.: 07552 - 33990-10

@ Anna und David Lippner

Owingen / Taisersdorf
Tel.: 07557 - 1533

@ Burghofmilch

Herdwangen-Schonach
Tel.: 07557 - 8501

@ Hof Héllwangen

Uberlingen - Tel: 07551 - 83 4940

@ Hofkéserei Heggelbach

Herdwangen - Tel.: 07557 - 1542
Kugler's Milchtankstelle

Mengen / Rosna - Tel.: 07576 - 9618312
Lindenwirts

Orsingen-Nenzingen
Tel.:0151-70180374

@ Eichwaldle - Spur zur Natur

Frittlingen « Tel.: 07426 - 939914

drei kase hoch
Schomberg bei Balingen
Tel.: 07427 - 91300

@ Milchschafmanufaktur

Schramberg-Sulgen
Tel.: 07422 - 56 0403

Schwarzwalder Geisserie
Lauterbach - Tel.: 07422 - 2499 84

@ Qulibri Hof

Schramberg-Tennenbronn
Tel.: 0151 - 61498089

@ Aberle

Sankt Georgen im Schwarzwald
Tel.: 07724 - 5101
Untermiihlbachhof
Peterzell-St. Georgen

Tel.: 07724 -1008

Le Frombaar

Hiifingen - Tel.: 0771 - 897 72 05

Kaserei Spindler

Loffingen - Tel.: 07654 - 8071 28

Schwendehof
Lenzkirch - Tel.: 07656 - 565



@ Demeter Bergbauernhof

mit Hofkaserei, Familie Till
Schluchsee - Tel.: 07656 - 1792
Windberghof

St. Blasien * Tel.: 07672 - 4814 64
Maier Milch

Gorwihl - Tel.: 07754 - 1096
Chas-Chuchi Gersbach
Schopfheim - Tel.: 07620 - 1579
Hofkaserei am Bollenbach
Bollen - Tel.: 07673 - 8882 58
Landwirtschaftsgemeinschaft
Luzernenhof

Seefelden - Tel.: 07634 - 356 86

Kaserei Glocknerhof
Miinstertal - Tel.: 07636 - 518

@ Ringlihof

Horben * Tel.: 0761 - 295 83

Eckhof Eisspezialitaten
Horben - Tel.: 0761 - 766970 70

Jungbauernhof
Kirchzarten - Tel.: 07661 - 1214

@ Scherpeterhof

Stegen / Eschbach * Tel.: 07661 - 3507
Unterleimgrubenhof
Gutenbach - Tel.: 07723 - 5316
Kaserei Monte Ziego
Teningen - Tel.: 07641 - 932333-0
Biohof Roser

Freiamt - Tel.: 07645 - 1753
Hofkaserei Sebastian Meier
Freiamt - Tel.: 07645 - 333
Dorerhofkaserei

Elzach - Tel.: 07682 - 1396

Hinterer Leisenhof
Steinach / Welschensteinach
Tel.: 07832 - 966 11 21

Romanhof

Biberach - Tel.: 07835 - 70 01
Ramsteinerhof

Hausach -« Tel.: 07831 - 96 87 31

Schremppenhof
Oberwolfach - Tel.: 07834 - 866 63 66

Conni's Kasemanufaktur

LoBburg 24 Héfe - Tel.: 07444 - 4479

Biiffelspezialitdten Steinwand
Sulz-Dirrenmettstetten
Tel.: 07454 - 94496 51

@ Birkenhof

Bodelshausen - Tel.: 07471 - 71868

Oberwiesachhof
Ofterdingen - Tel.: 07473 - 2579

@ Schonbuchhof

Walddorfhaslach - Tel.: 07127 - 344 53
Die Kasmacher

Weil im Schonbuch - Tel.: 07157 - 649 32
@ Reyerhof

Stuttgart * Tel.: 0711 - 99732180
Romerhof
Ditzingen-Heimerdingen

Tel.: 07152 - 996999

@ Biolandhof Blessing

Wiernsheim - Tel.: 07044 - 92 05 66

@ Baumbachhof

Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043 - 9099 87

@ Leimenackerhof

Unterreichenbach-Kapfenhardt
Tel.: 0160 - 92822932

Schulzenhof
Agenbach - Tel.: 07055 - 9325799

Martinshof Dorfgemeinschaft
Tennental
Deckenpfronn « Tel.: 07056 - 92 61 86

Bauernhof Rinderknecht
Jettingen (Wiirttemberg)
Tel.: 07452 - 816181

@ Hofkaserei Zimmermann

Gaufelden « Tel.: 0173 - 19432 96

@ Steinachtalhof FaBnacht

Horb-Altheim - Tel.: 07486 - 307
Heuwasen-Hofladle

Pfalzgrafenweiler - Tel.: 07445 - 858945

KluBmann's Berghof
Altensteig - Tel.: 0173 - 9442902

Gemeinschaft Sonnenwald
Schernbach

Seewald Schernbach

Tel.: 07448 - 41002 00

@ Landkaserei Jiirgen Kimmig
Oberkirch (Baden) - Tel.: 07802 - 98 3551

@ Ziegenhof Maiwald

Achern-Gamshurst - Tel.: 07844 - 378

Vroni's Eiszeit
Achern (Baden) - Tel.: 07844 - 989 33

@ Aspichhof

Ottersweier * Tel.: 07223 - 800 07 90

@ Schafraffenland

Biihl (Baden) - Tel.: 07223 - 800 12 58

Hofkaserei St. Vinzenzhof
Sinzheim - Tel.: 07221 - 394828

@ Hofgut Schleinkofer

Karlsruhe - Tel.: 0721 - 9892 92 59

Bioland Markushof
NuBloch - Tel.: 0176 - 62 014193

So macht man Hofkase

Das Lab zum Dicklegen
der angeséduerten Milch
wird abgemessen.

Die dickgelegte Milch
wird in die gewiinschte
BruchgroBe geschnitten.

Die Bruchkonsistenz
wird gepriift.

Kasebruch wird
vorsichtig in die
Formen geschdpft.

Luftig setzen
die Kaschen
WeiBschimmel an.




Auf www.hofkaese.de/rezepte finden sie
neue leckere und unkomplizierte Rezepte mit Hofkasen und hand-
werklichen Milchprodukten.

Kase-Lasagne mit Pesto
mit Mozzarella und Hartkase

Zutaten fiir 2 Personen

2 Knoblauchzehen 3 EL Butter
4 EL gerostete Pinienkerne 12 Lasagneblatter
4 Handvoll Basilikumblattchen 250 g Mozzarella

1 Handvoll Petersilienblattchen (grob gewiirfelt)

8 EL geriebener Hartkase Pfeffer

3 EL Olivendl 150 ml Sahne

120 ml Gemiisebriihe 80 g Datteltomaten (gewaschen

Salz und langs halbiert)

Fir das Pesto Knoblauchzehen schalen, mit 2 EL Pinienkernen, 3 Hand-
voll Basilikumbléttchen, Petersilie, 2 EL Hartkase, Olivendl und 20 ml
Gemiisebriihe fein pirieren, mit Salz abschmecken. Backofen auf 200
Grad vorheizen, eine rechteckige Auflaufform mit 1 EL Butter einfetten.
1/3 der Lasagneblatter in die Form legen, mit 1/3 Pesto bestreichen, mit
1/3 Mozzarellastiickchen, 2 EL geriebenem Hartkase und 2-3 Prisen Pfef-
fer bestreuen. So weiter verfahren, bis alle Zutaten aufgebraucht sind.
Schicht mit restlichem Mozzarella, Hartkase und Butter bestreuen. Sahne
mit der restlichen Gemiisebriihe vermischen, Lasagne damit tibergieBen
und 25-30 Minuten garen. Lasagne mit Tomaten und den restlichen Pi-
nienkernen und Basilikumblattchen als Topping servieren.

Hofkase-Verkostung zu Hause

Kase

Pro Person rechnet man insgesamt mit etwa 80-100 Gramm Kase, in
mundgerechte Stiickchen geschnitten und dekorativ prasentiert.

Sie kdnnen die Kase entweder nach Sorten sortiert auf einem groBen Holz-
brett servieren, sodass sich jeder selbst bedienen kann, oder Sie machen
kleine , Degustationsteller”, auf denen Sie die Kasesorten kreisférmig an-
richten — von leichtem Frischkase bis zu kraftigem Kése mit Innenschimmel.
Dazu gibt es einen gemischten Brotkorb, zum Beispiel mit Baguette, Voll-
kornbrot und Walnussbrot.

Getranke

Zu Frischkase und zu Kase aus Ziegen- und Schafmilch servieren Sie am
besten junge, trockene WeiBweine oder Apfelsaft.

Zu Hartkdse und Schnittkase schmecken fruchtige, nicht zu kréftige Rot-
weine und wiirzige, reife WeiBweine oder Traubensaft.

Zu Kase mit AuBenschimmel passen kréftige Rotweine oder Pflaumensaft.
Kasesorten mit gewaschener Rinde, also alle Rotschmierkése, sind ideal zu
halbtrockenen WeiBweinen oder Pfirsichsaft.

Fiir Kase mit Innenschimmel sind edelstiBe Weine oder Birnensaft die rich-
tigen Begleiter.

Und so funktioniert die ,Verkostung”

Als erstes nehmen Sie einen Schluck Wein oder Saft und lassen ihn im
Mund hin- und her-,wandern”. Spiiren Sie dabei, wo die StiBe und Saure
ist und wie die Fllissigkeit den Mund , ausfiillt”. Diesen Schluck diirfen Sie
jetzt genieBen!

Danach nehmen Sie ein Stiick Kése ohne Rinde und zerkauen es langsam
und sorgfaltig.

Trinken Sie zum , Kasebrei” wieder einen Schluck und vermischen Sie alles
griindlich. Nun kdnnen Sie feststellen, ob Kése und Getrank ,harmonieren”
oder nicht zueinander passen.

Stellen Sie Ihr Pairing auf facebook oder Instagram online unter #hofkaese

Weitere Foodpairings finden Sie unter
www.hofkaese.de/foodpairing



Kinderseite

Unsere Hofkaseschule
Ein ,Kasevergniigen” fiir die ganze Familie

Erfahrene Hofkéserin-
nen und Hofkaser
zeigen wie's geht:

Als Erstes bekommen Sie
einen eigenen kleinen
Késekessel mit der Milch.

Die Milch ist angewarmt
und enthalt schon die
notwendige Késerei-

Wimmelbilder laden zum Entdecken, zum genauen Hinsehen und zum kultur. Bei der richtigen
Erzahlen ein. Immer wieder lasst sich etwas Neues finden, verschiedene Temperatur wird das Lab
Situationen konnen beobachtet werden. zugegeben.

Unser Hofkaserei-Wimmelbild bietet eine gute Mdglichkeit, die in der
Kaserei oft im Verborgenen stattfindenden Prozesse zu entdecken.

unter WwWWw.hofkaese.de/wimmelbild ksnnen Sie unser
Wimmelbild kostenfrei herunterladen, entweder in bunt oder zum selber
Ausmalen in schwarz-weiB.

Wahrend der , Aus-
dickungzeit” erfahren
Sie viel Wissenswertes

. . rund um das Thema
HOﬂ(aSE-QUIZ ,Hofkése machen”.
Welches Werkzeug, das wie ein Musikinstrument heif3t,
braucht man zum Kasen?

4
Wo wird Hofkase hergestellt?

Nun muss die dickge-
legte Milch in Wiirfel ge-
schnitten werden.
Danach wird der Kase-
bruch in unsere Kasefor-
! men geschopft — jetzt
Woraus werden Butter, Kase und Joghurt gemacht? muss er noch abtropfen
und fest werden.

Was lasst Milch gerinnen?

3
Wie viel Liter Milch braucht eine Hofkaserei fiir 1 Kilo Schnittkase?

Der abgetropfte Kase
5 kommt aus den Formen
und wird mit Salz und
Krautern gewiirzt. Gut
verpackt dirfen Sie Ihren
selbst gemachten Kase
mit nach Hause nehmen.

Wie lautet eine andere Bezeichnung fiir ,Bio*?

2
Aus den Kastchen mit den Zahlen ergibt sich das Lésungswort:
Kase: das sind

1 2 3 4 5 6 3 _A

mit viel Geschmack auBen rum. Unter WWW.hotkaese.de/schule finden sie Kursangebote und Termine.




