UNSER HOFKASE-REZEPT IM JUELI

und Hofschnittkase

flir 2 Personen

Fiir die roten Mojo: Fir die rote Mojo Tomate hauten, vierteln, Stielansatz und Kerne entfernen, Frucht-
1 groBe Tomate (150 g) fleisch grob wiirfeln. Knoblauch schélen, grob hacken. Tomate, Knoblauch, Olivendl,
1 Knoblauchzehe WeiBweinessig, Oreganoblattchen und WeiBbrot piirieren, mit Salz, Kreuzkimmel
1 EL Olivendl und Chilipulver wiirzen.

1 EL WeiBweinessig

1 EL Oreganoblattchen (fein gehackt)

1 Scheibe WeiBbrot (ohne Rinde, ca. 25 g)
Salz, Kreuzkiimmel, Chilipulver

Fiir die griine Mojo Korianderbléttchen mit geschélter Knoblauchzehe, WeiBbrot,
Olivendl und Zitronensaft piirieren, mit Salz, Pfeffer und 1 Prise Zucker abschme-
cken. Gerostete Paprikaschoten auf Kiichenpapier abtropfen lassen, zwei Grillscha-
len damit auslegen. Hofschnittkése darauf legen, alles auf dem Grill anschmelzen

Fir die gri]nenAMojo: 3 lassen und mit roter und griiner Mojo und Baguette servieren.
2 Handvoll Korianderblattchen

1 Knoblauchzehe

1 Scheibe WeiBbrot (ohne Rinde, ca. 25 g)
1 EL Olivenadl

1 EL frisch gepresster Zitronensaft

Salz, Pfeffer, Zucker

Fiir den Grillkdse:

100 g gerdstete rote Paprikaschoten (a. d. Glas)
2 Scheiben Hofschnittkése (a 100 g)

Baguette (nach Belieben)
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