Schafskdse im Zucchinimantel R e

Zutaten:
1 Knoblauchzehe
2 Stiele Thymian
% Zitrone

2 EL Olivendl und griiner Pfeffer

alle Zutaten mischen

2 Zucchini

400 g Chiemgauer Schafskase

4 aus dem Chiemgau

A1 Johann Huber, Hauptstr. 4, 83112 Frasdorf, Telefon: 08052/847

Zubereitung:

fein hacken
die Blattchen abzupfen

die Schale diinn abreiben

in Langsstreifen schneiden

in 8 Stlicke schneiden, mit dem gewlirztem Olivendl einstreichen

Den Kase mit den Zucchini umwickeln, aulSen ebenfalls mit dem gewiirzten Olivendl einstreichen und mit

Zahnstocher feststecken. Bei mittlerer Hitze auf den Grill legen




